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Antipasti

Pan brioches con foie gras, cipolla allaceto di lamponi, mele caramellate al timo
e polvere d'arancia
(B, G, 1)
15
Tartare di manzo con pane tostato, burro e senape in grani
(I.B,E, O, A.M, F, D, G, N)
14
Mozzarella di bufala con acciughe cantabriche e pomodorini semi-dry

(D. 1)

14
Uovo morbido su tortino di patate con crema di parmigiano al tartufo

(1. B)

18

Primi piatti

Pappardelle con salsiccia, radicchio e ricotta affumicata
(G 1)
15
Spaghetti di Gragnano con aringa affumicata, burro e scorza di limone
(G, D, )
16
Tortiglioni con amatriciana di anguilla
(G 1)
16
Fusilloni con crema di carciofi, pancetta croccante e pecorino di grotta
(G, 1, B)
15

Secondi piatti

Filetto di manzo al sale con contorni (minimo due porzioni)
30 (a porzione)

Hamburger di manzo con cheddar, pomodorini semi-dry e pancetta pepata
con patate al forno
(G, I, P)
16
Abanico iberico con patate schiacciate e salsa piccante
22
Pollo thai al curry e latte di cocco con riso basmati
(1)
16



Pizza focaccia

Burrata, pomodorini semi dry e acciughe

(G, |, D)

16
Prosciutto crudo e provola affumicata

(G, P, 1)

16
Bufala e pomodoro
(G. 1)

14

Dolci

Semifreddo al pistacchio
(G, 1, B, F)
7
Cheesecake alla vaniglia con pere al timo
(G, 1, B)
7
Panna coftta alla vaniglia con frutti rossi
(G 1)
7
Souffle al cioccolato con gelato alla crema
(G. 1)
7

Coperto 3,00 euro

— CHIEDIAMO CORTESEMENTE A CHI AVESSE ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI DI
SEGNALARCELE PER POTER FORNIRE LE INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI PRESENTI NEI NOSTRI
PIATTI -



ALLERGENI

(A) arachidi
(B) uvova
(C) crostacei
(D) pesce
(E) soia
(F) frutta in guscio
(G) glutine
(H) sedano
(I) latte
(L) lupini
(M) molluschi
(N) mostarda
(O) sesamo
(P) solfiti



